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ÜRÜN TANIMI

Hazır Mutfak, Güçlü Başlangıç
Profesyonel gıda operasyonları için geliştirilen modüler ticari mutfak çözümü.
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PIDOLA Mobil Mutfak Ünitesi; döner, hızlı servis, paket
servis, catering ve franchise operasyonlarında kullanılmak
üzere tasarlanmış kompakt bir ticari mutfak altyapısıdır.
Ünite; ihtiyaç programına göre ekipmanlandırılır, lokasyona
taşınır ve gerekli bağlantılar tamamlandıktan sonra
işletmeye hazırlanır.

PIDOLA
MOBİL MUTFAK

MODÜLER HIZLI KURULUM MARKA UYUMLU

01

Kompakt Tasarım

Sınırlı alanda hazırlık, pişirme, paketleme ve
servis akışını bir araya getirir.

02

Esnek Kurulum

Açık alan, ticari arsa, mağaza içi veya uygun
projelerde merkez mutfak olarak kullanılabilir.

03

Ölçeklenebilir Model

Aynı mutfak standardının farklı lokasyonlarda
tekrar uygulanmasını kolaylaştırır.



TEKNİK ÖZET

Temel Ölçüler ve Yapı
Nihai teknik konfigürasyon sipariş kapsamı ve yerleşim projesine göre belirlenir.
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7,00 m
UZUNLUK

2,50 m
GENİŞLİK

≈17,5 m²
TABAN ALANI

O2
RÖMORK SINIFI
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7,00 m

Gövde Ticari kullanıma uygun dayanıklı dış kabuk ve
yalıtımlı yapı.

Elektrik Proje ihtiyacına göre tek faz / üç faz dağıtım ve
koruma panosu.

Su Temiz su, atık su ve hijyen noktaları için bağlantı
altyapısı.

HavalandırmaPişirme ekipmanına uygun davlumbaz, fan ve
kanal planlaması.

Güvenlik Yangın, gaz ve elektrik güvenliği gerekliliklerine
uygun proje yaklaşımı.



İÇ YERLEŞİM

Operasyon Akışına Göre Planlama
Kompakt alanda daha az gereksiz hareket ve daha düzenli servis akışı.
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SOĞUK DEPOLAMA HAZIRLIK PİŞİRME

YIKAMA & HİJYEN PAKETLEME SERVİS / POS

ÖRNEK YERLEŞİM - NİHAİ PROJE DEĞİLDİR

01

Döner Ocağı

Ürün konseptine göre gazlı
veya elektrikli ekipman.

02

Izgara / Fritöz

Menüye uygun pişirme
ekipmanı yerleşimi.

03

Hazırlık Tezgâhı

Paslanmaz yüzeyler ve
ergonomik çalışma hattı.

04

Soğutma

Dikey/yatay soğutucu ve
dondurucu seçenekleri.

05

Paketleme & POS

Sipariş hazırlama, teslim ve
ödeme noktası.

06

Hijyen Alanı

El yıkama, bulaşık ve temizlik
düzeni.



KULLANIM ALANLARI

Tek Ünite, Farklı İş Modelleri
Doğru lokasyon ve ruhsat planıyla farklı ticari senaryolara uyarlanabilir.
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01

BAĞIMSIZ ŞUBE

Arsa veya uygun ticari alanda kompakt satış
noktası.

02

MAĞAZA İÇİ MUTFAK

Büyük mekânda mimari odak noktası ve
üretim merkezi.

03

PAKET SERVİS

Gel-al ve teslimat operasyonuna uygun hızlı
üretim hattı.

04

AKARYAKIT İSTASYONU

Uygun izin ve yerleşimle yol üstü yeme-içme
çözümü.

05

ETKİNLİK & CATERING

Fuar, festival, özel etkinlik ve dönemsel
operasyonlar.

06

FRANCHISE NOKTASI

Standart marka dili ve tekrarlanabilir işletme
modeli.



PROJE SÜRECİ

Siparişten İşletmeye
Her proje; lokasyon, menü, kapasite, ruhsat ve altyapı gereksinimlerine göre ele alınır.
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01

İhtiyaç Analizi

Menü, üretim kapasitesi,
lokasyon ve işletme modeli
belirlenir.

02

Teknik Proje

Yerleşim, ekipman, elektrik,
su, gaz ve havalandırma
planlanır.

03

Üretim & Donanım

Ünite hazırlanır;
kararlaştırılan ekipman ve
altyapı uygulanır.

04

Sevkiyat & Yerleşim

Taşıma, konumlandırma ve
saha bağlantıları koordine
edilir.

05

Kontrol & Teslim

Ekipman, demirbaş ve
temel sistemler teslim
tutanağıyla kontrol edilir.

06

Operasyon Başlangıcı

Personel, tedarik ve açılış
hazırlıkları tamamlanır.

ÖNEMLİ

İşyeri açma ve çalışma ruhsatı, gıda işletmesi kaydı, hijyen, yangın, iş sağlığı ve güvenliği, çevre, tabela ve lokasyona özgü diğer izinler işletme yeri ve faaliyet modeline
göre yetkili kurumlardan teyit edilmelidir.



ÜRÜN AVANTAJLARI

Neden PIDOLA Mobil Mutfak?
Hazır ünite yaklaşımıyla proje ve ekipman sürecini daha yönetilebilir hale getirin.
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01 Hızlı Başlangıç

Geleneksel mutfak kurulumuna kıyasla daha kontrollü proje akışı.

02 Operasyon Verimliliği

Hazırlık, pişirme ve servis noktalarının kompakt düzende
birleşmesi.

03 Marka Bütünlüğü

Mimari dil, menü ve müşteri deneyiminin standartlaştırılması.

04 Taşınabilirlik

Uygun operasyon ve izin koşullarında farklı lokasyona taşıma
imkânı.

05 Özelleştirilebilirlik

Ekipman, dış kaplama ve iç yerleşimin projeye göre
yapılandırılması.

06 Çok Kanallı Satış

Salon, gel-al, paket servis ve etkinlik operasyonlarına uyum.



PIDOLA
MOBİL MUTFAK ÜNİTESİ

İşletmenizi hazır bir sistemle kurun.
Ürün, teknik proje, donanım ve iş birliği talepleriniz için bizimle iletişime geçin.

MTCISTANBUL OTOMOTİV EMLAK E-TİCARET

SANAYİ VE TİCARET LİMİTED ŞİRKETİ

Telefon

+90 506 848 63 13
Web

pidola.net
Instagram

@pidola_tr

İstanbul • Türkiye
pidola.net

https://pidola.net
tel:+905068486313

