
1.	 GREEN SALAD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                4
2.	 SEAWEED SALAD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              7
3.	 AVOCADO SALAD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             9
4.	 KANI SALAD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  9

1.	 MISO SOUP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 3.5
2.	 SEAFOOD SOUP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              13
3.	 DOBIN MUSHI SOUP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          10
	 Clams, salmon and mushrooms in a seafood broth served in a teapot

Salads Soups

Kitchen Appetizers
1.	 HARU MAKI Japanese spring rolls (2pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . .                 6
2.	 AGETASHI TOFU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              7
	 Fried bean curd and bonito flakes served with tempura sauce
3.	 SHUMAI  Steamed shrimp dumplings (6pcs). . . . . . . . . . . . . . . . .                7
4.  EDAMAME   Lightly salted steamed soybeans. . . . . . . . . . . . . . . .               6
5.  SPICY EDAMAME. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              7
6.  GYOZA   Pan-fried shrimp dumplings (6pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . 8
7.  YASAI GYOZA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 8
	 Pan-fried vegetable dumplings (6pcs)
8.  YAKITORI Chicken skewer (2pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       10
9.	 CHICKEN TEMPURA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           10
	 Crispy batter-fried chicken and vegetables with tempura sauce
10.	SHRIMP TEMPURA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            10
	 Crispy batter-fried shrimp and vegetables with tempura sauce

11.	 VEGETABLE TEMPURA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        9
	 Crispy batter-fried assorted vegetables with tempura sauce
12.		FRIED SOFT SHELL CRAB. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      14
13.  FRIED CALAMARI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             12
14.  FRIED OYSTERS (6pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          10
15.		TAKOYAKI (6pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               10
16.	 SHISHITO PEPPERS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           8
	 Sautéed with sesame oil and taganashi
17.		 JAPANESE BBQ SQUID. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        14
	 Grilled squid with our BBQ sauce
18.		YAMA FRIED CHICKEN (KARAAGE) (6pcs) . . . . . . . . .        11
	 Boneless fried chicken served with special sauce
19.		PURPLE SWEET POTATO TEMPURA . . . . . . . . . . . .             10

1.	 SEARED SALMON BELLY SUSHI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     8
2.	 SEARED TUNA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                   10
3.	 JAPANESE A5 MIYAZAKI WAGYU SUSHI (pcs) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         20
4.	 SPICY TUNA CRISPY RICE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         16
	 Spicy tuna, avocado, jalapeno with eel sauce
5.	 KANI NARUTO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                   11
	 Crabmeat and avocado wrapped in cucumber, served with ponzu
6.	 TAKO SU  Sliced octopus with rice vinegar. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
7.	 OSHINKO  Japanese pickled radish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         6
8.	 CRAB RANGOON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 12
	 Deep fried crab stick with cream cheese
9.	 TUNA TATAKI  Seared tuna with ponzu sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 15  
10.		YAMA NARUTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 16
		  Salmon, tuna, yellowtail and avocado wrapped with thin cucumber, served with ponzu
11.		SPICY TUNA TARTAR  Tuna, avocado and spicy sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          14
12.		SUSHI APPETIZER (5pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                           14
13.		SASHIMI APPETIZER (7pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         17
14.		YELLOWTAIL JALAPEÑO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          15
		  Yellowtail, topped with jalapeño and yuzu sauce
15.		 IDAKO   Seasoned baby octopus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          11
16.		FIRE TUNA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                      15
		  Deep fried jalapeño stuffed with spicy tuna and cream cheese topped with spicy Mayo and eel sauce  
17.		KUMAMOTO OYSTERS (6pcs or 12pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 M.P
18.		HAWAII ISLAND. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 15
	 Two balls of  spicy salmon and tuna topped with avocado and spicy mayo
19.		YAMA TACO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  Tuna 10  |  Salmon 9  |  Yellowtail 9  |  A5 Wagyu 13  |  Foie Gras 15
	 seaweed taco with chefs sauce

Sushi Appetizer
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Sushi & Sashimi Entrées
Served with miso soup and green salad

1.	 MAKI PLATTER  Salmon roll, tuna roll and yellowtail roll. . . . . . .        19
2.	 CRUNCHY SPICY PLATTER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     20
	 Spicy salmon, tuna and yellowtail roll with crunch
3.	 CALIFORNIA DINNER  18 pcs california rolls . . . . . . . . . . .            17
4.	 COOKED SUSHI  5 pcs of  cooked sushi and california roll . . . . .     20
5.	 TUNA BOY  5 pcs tuna sushi and 1 tuna roll. . . . . . . . . . . . . . .               21
6.	 SALMON BOY  5 pcs salmon sushi and 1 salmon roll. . . . . . . . .         20
7.	 SUSHI LOVER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                28
	 4 pcs salmon sushi, 4 pcs tuna sushi and salmon avocado roll

8.	 SUSHI REGULAR   7 pcs sushi and 1 spicy salmon roll. . . . . . .       26
9.	 SUSHI DELUXE  9 pcs sushi and 1 spicy tuna roll. . . . . . . . . . .           29
10.	 SASHIMI REGULAR (12pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     29
11.	 SASHIMI DELUXE (15pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34
12.	 SUSHI & SASHIMI COMBO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    40
	 8 pcs of  sushi, 8 pcs of  sashimi and california roll

13.	 CHIRASHI  Assorted of  sashimi on bed of  seasoned rice. . . . . . .       32
14.	 OMAKASE (10pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             60
15.	 COOKED OMAKASE (10pcs) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    60

1.	 TOFU SKIN (Inari). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     6	 7
2.	 CRAB (Kani). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          6	 7
3.	 EGG (Tamago). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         6	 7
4.	 MACKEREL (Saba) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    6	 7
5.	 SURF CLAM (Hokkigai). . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  8	 9
6.	 RED SNAPPER (Tai). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   7	 8
7.	 SHRIMP (Ebi) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        6	 7
8.	 SQUID (Ika). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          7	 8
9.	 SALMON (Sake) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      7	 8
10.	 TUNA (Maguro). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       8	 9
11.	YELLOWTAIL (Hamachi). . . . . . . . . . . . . . . . . .                 8	 9
12. SMOKED SALMON. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  7	 8
13.	 OCTOPUS (Tako) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     7	 8

14.	 WHITE TUNA (Escolar). . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  6	 7
15.	 EEL (Unagi). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           7	 8
16.	 SCALLOP (Hotate) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     9	 10
17.	 SEA URCHIN (Uni). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    MP	 MP
18.	 FLYING FISH ROE (Tobiko) . . . . . . . . . . . . . . .              7	 8
19.	 SALMON ROE (Ikura) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  8	 9
20.	SWEET SHRIMP (Amaebi) . . . . . . . . . . . . . . .                12	 12
21.	 MASAGO (Smelt Eggs) Add Quail Egg (2pcs) 2.00 extra   7.	 8
22.	STRIPED BASS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      8	 9
23.	SALMON BELLY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     8	 9
24.	TUNA BELLY (Toro). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     15	 15
25.	 JAPANESE RED SNAPPER (Madai). . . . . . . . .          9	 10
26.	KANPACHI (Baby Yellowtail). . . . . . . . . . . . . . . . . 9	 10

 	 Sushi	 Sashimi
 	 2pcs	 3pcs

 	 Sushi	 Sashimi
 	 2pcs	 3pcs

Sushi Or Sashimi A La Carte

With brown rice 1.5 extra per roll
1.	 SEAWEED SALAD ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        6
2.	 CUCUMBER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             6
3.	 AVOCADO ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              6
4.	 ASPARAGUS ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             5
5.	 OSHINKO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               6
6.	 SWEET POTATO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          5
7.	 VEGETABLE ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             8
	 Cucumber, avocado, squash, asparagus, yamagobo and oshinko
8.	 SALMON ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                7
9.	 TUNA ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  8
10.		YELLOWTAIL ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           7
11.		CALIFORNIA ROLL  Crabstick, avocado and cucumber. . . . . .     6.5
12.		ALASKA ROLL  Salmon, avocado and cucumber. . . . . . . . . . . . .            5
13.		PHILLY ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 8
		  Smoked salmon, cream cheese and cucumber

14.		SALMON SKIN ROLL  Salmon skin and cucumber with eel sauce. . 7
15.		EEL AVOCADO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        7.5
16.		EEL CUCUMBER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       7.5
17.		SHRIMP TEMPURA ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      8
		  Shrimp tempura, lettuce and masago with eel sauce

18.		FUTO MAKI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  9
		  Crabstick, avocado, squash, cucumber, yamagobo, egg and oshinko
19.		MARYLAND ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           10
		  Real crabmeat with old bay seasoning cucumber

20.	SPICY SALMON WITH CRUNCH ROLL. . . . . . . . . . . . 8
21.		SPICY TUNA WITH CRUNCH ROLL . . . . . . . . . . . . . . .              8
22.	SPICY YELLOWTAIL WITH CRUNCH ROLL. . . . . . . . .        8
23.		BOSTON ROLL  Shrimp, lettuce, mayo and cucumber. . . . . . . .       7.5
24.	SPICY SCALLOP WITH CRUNCH. . . . . . . . . . . . . . . . . 9
25.		BBQ SALMON ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
26.	SHRIMP AVOCADO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      7
27.		SHRIMP CUCUMBER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     7
28.	TUNA MANGO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          8
29.		SALMON MANGO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       7
30.	SPICY CRAB CRUNCHY ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   7
31.		SPICY SHRIMP CRUNCHY ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . 7
32.	SPICY CALIFORNIA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      7
33.		SPICY WHITE TUNA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      7
34.	YELLOWTAIL JALAPEÑO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     7.5
35.		AVOCADO CUCUMBER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   6
36.	SALMON AVOCADO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   7.5
37.		TUNA AVOCADO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        8
38.	SUNSET ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               10
	 Tamago, avocado, crab stick and shrimp tempura topped with 
	 masago and eel sauce
39.	OYSTER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                10
	 Fried oysters and cucumbers topped with masago, eel sauce and spicy mayo

Regular Roll Or Hand Roll



Special Roll
With brown rice 1.5 extra per roll

1.	 SPIDER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 13
	 Fried soft shell crab, lettuce with eel sauce and masago
2.	 RAINBOW ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              16
	 California roll with tuna, salmon, white fish and avocado on top
3.	 ROCK N’ ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               16
	 Eel, cucumber inside, topped with avocado and eel sauce
4.	 BLACK DRAGON ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         17
	 Tempura shrimp and cucumber inside, topped with eel, avocado in eel sauce
5.	 CRAZY SALMON ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        18
	 Spicy salmon, cucumber, avocado inside with slices of  salmon on top
6.	 VOLCANO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               17
	 Baked fish with spicy mayo over California roll
7.	 YAMA ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 18
	 Real crabmeat, cucumber inside with slices of  tuna, kimchee sauce on top
8.	 SWEETHEART ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           19
	 Spicy tuna, avocado inside, sliced tuna with spicy mayo and hot chili sauce on top
9.	 TROPICAL THUNDER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     19
	 Fresh mango, salmon inside topped with lobster salad and tobiko
10.	 FANTASTIC ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             17
	 Deep-fried roll with fish and avocado in eel sauce
11.	 PHOENIX ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              18
	 Shrimp tempura, cucumber, avocado, crabstick wrapped in 
	 pink soy paper and eel sauce
12.	 DOUBLE SPICY MAKI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        18
	 Spicy tuna and avocado inside with slices of  salmon, tempura 
	 flakes and kimchee sauce on top
13.	 DRAGON ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               17
	 Tuna, crab, cucumber inside, topped with eel, avocado, 
	 eel sauce and masago

14.	 VIRGINIA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              16
	 Avocado, spicy crabmeat and crunch inside, topped with spicy tuna and eel sauce
15.	 KERO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  17
	 Spicy tuna, spicy crabmeat and crunch inside, topped with 
	 avocado, spicy mayo and eel sauce
16.	 ANGEL ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 17
	 Spicy crabmeat and shrimp tempura inside, topped with lobster 
	 salad, eel sauce and spicy mayo
17.	 VICTORY ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               17
	 Spicy tuna, shrimp tempura inside, topped with salmon, avocado, 
	 spicy mayo and eel sauce
18.	 TIGER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  17
	 Spicy tuna, crunch inside salmon, avocado on top crunch, 
	 masago, spicy mayo sauce
19.	 CHERRY BLOSSOM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           20
	 Salmon, yellowtail and avocado inside with tuna, seaweed salad 
	 on top with spicy mayo and eel sauce
20.	JUMBO YAMA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           19
	 Deep-fried roll with tuna, yellowtail, salmon and white tuna topped 
	 with honey wasabi
21.	 HAWAII VOLCANO ROLL (8pc). . . . . . . . . . . . . . . . .                  19
	 Tempura shrimp, tempura kani, cream cheese and avocado topped 
	 with masago and green seaweed powder with eel and spicy sauce
22.	SOPHIA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               16
	 Shrimp tempura, avocado and jalapeños inside topped with salmon, 
	 mango, red tobiko, spicy mayo and honey wasabi

1.	 SUSHI BOAT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                              155
	 Chef’s selection of  sushi, 54 pcs sushi
2.	 SASHIMI BOAT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                            150
	 Chef’s selection of  sashimi, 54 pc sashimi
3.	 SUSHI & SASHIMI BOAT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    165
	 Chef’s selection. 32 pcs sushi and 32 sashimi
4.	 NEW YAMA BOAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          75
	 15 pcs sushi, one sophia roll, one alaska roll, one salmon avocado roll 
	 and philly roll
5. 	YAMA BOAT A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                             85
	 10 pcs sushi, 16 pcs sashimi and one California
	 roll and one spicy tuna with crunch roll
6. 	YAMA BOAT B . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                            110
	 15 pcs sushi, 20 pcs sashimi, one rock n roll and rainbow roll

Served with miso soup and green salad
Sushi Boats
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1.	 SPICY GIRL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                       17
	 Spicy tuna and cucumber inside topped with steamed shrimp, avocado and kimchi sauce
2.	 SWEET MOM ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                18
	 Shrimp tempura inside topped with lobster salad and avocado with sweet chili sauce
3.	 LOBSTER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                    21
	 Lobster tempura, mango inside, slices of  mango and honey wasabi, spicy mayo, masago on top
4.	 TRIPLE HOT ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 18
	 Pepper tuna, cucumber, avocado inside, topped with spicy salmon, kimchee sauce, spicy mayo and hot chili sauce on top
5.	 YA YA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                       18
	 Cream cheese, avocado with half  salmon and half  tuna inside, topped with crabstick, tempura crunch, spicy mayo and honey citron sauce
6.	 MONSTER ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                   18
	 Shrimp tempura, jalapeños, cucumber inside with pepper tuna and avocado on top, finished with spicy mayo and eel sauce
7.	 SPICY KING ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 19
	 Spicy tuna, spicy salmon, spicy yellowtail wrapped with white soy paper, topped with tuna, eel, avocado, spicy mayo and eel sauce
8.	 TOKYO MAKI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                     19
	 Spicy yellowtail avocado inside, tuna, salmon, avocado and spicy mayo, honey wasabi on top
9.	 BUTTERFLY ROLL (10pcs) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                           20
	 Tuna, white tuna and avocado inside, topped with slices of  salmon, spicy mayo and hot chili sauce
10.			 COLUMBIA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 18
		  Shrimp tempura inside, spicy real crabmeat, pine nuts, avocado on top with honey citron sauce and hot chili sauce
11.		DANCING DRAGON ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          19
		  Tempura shrimp inside, topped with crabstick, crunch,  masago, spicy mayo, honey wasabi and eel sauce
12.		DYNAMITE ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 16
		  Baked maki of  salmon with spicy mayo and eel sauce
13.		SUSHI SANDWICH ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                           18
		  Spicy tuna, eel, avocado and masago wrapped with soy paper with spicy mayo and eel sauce
14.		PINK LADY (10pcs). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                20
		  Tempura lobster, asparagus, cream cheese, avocado wrapped with soy paper, finished with spicy mayo, eel sauce and honey wasabi sauce
15.		TRUE LOVE ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                20
		  Lobster tempura, crabstick inside wrapped with soy paper, topped with lobster salad, avocado, red tobiko and sweet chili sauce
16.		RED HOUSE ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                16
		  Shrimp tempura inside, spicy tuna, eel sauce and spicy mayo sauce on top
17.		SWEET MANGO ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                             18
		  Shrimp tempura inside, mango inside with slices of  fresh mango and sweet chili sauce on top
18.		DORSEY HALL ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                              17
		  Salmon, whitefish, avocado inside, with slices of  pepper tuna, jalapeños and hot chili sauce on top 
19.		CRAZY TUNA ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                               18
		  Pepper tuna, avocado inside with crunchy spicy tuna and hot chili sauce on top
20.	RAVEN ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                     19
		  Tuna, mango inside, yellowtail, avocado, jalapeños and black tobiko on top
21.		HOT HOT ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                   18
		  Shrimp tempura inside topped with spicy salmon,jalapeños and hot chili sauce
22.		 CRAZY SHRIMP ROLL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                             19
		  Tempura shrimp and cream cheese inside, topped with fried shrimp, topped with chef’s special sauce
23.			 BRANDON ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 17
			  Shrimp tempura, cream cheese, and crabsticks inside, topped with salmon, avocado, tobiko, crunch and spicy mayo sauce
24.		 BALTIMORE ROLL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                18
		  Shrimp tempura and crab stick inside with seared salmon topped chef’s special sauce

Chef’s Special Roll



Served with miso soup, white rice and green salad

Served with miso soup, fried rice and green salad

Tempura

Japanese Fried Rice

1.	 VEGETABLE TEMPURA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        21
2.	 CHICKEN TEMPURA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           24
3.	 SHRIMP TEMPURA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            25
4.	 HOUSE TEMPURA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             30
	 Shrimp, chicken, vegetable
5.	 SEAFOOD TEMPURA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           30
	 Shrimp, scallop, crab stick and vegetable

1.	 CHICKEN FRIED RICE ENTREE. . . . . . . . . . . . . . . . . .                  16
2.	 BEEF FRIED RICE ENTREE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      18
3.	 VEGETABLE FRIED RICE ENTREE. . . . . . . . . . . . . . . .                 15
4.	 FRIED RICE ENTREE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           14
5.	 SHRIMP FRIED RICE ENTREE. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    17
6.	 COMBINATION FRIED RICE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     19

Served with miso soup, fried rice and green salad

Hibachi
1.	 HIBACHI VEGETABLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          20
2.	 HIBACHI CHICKEN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             24
3.	 HIBACHI FILET MIGNON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       30
4.	 HIBACHI SALMON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             30
5.	 HIBACHI SHRIMP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              26
6.	 HIBACHI CHICKEN & SHRIMP. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   30
7.	 HIBACHI SHRIMP & FILET MIGNON. . . . . . . . . . . . .              32
8.	 HIBACHI CHICKEN & FILET MIGNON. . . . . . . . . . . . .            31

Served with miso soup, white rice and green salad

Teriyaki
1.	 VEGETABLE TERIYAKI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          20
2.	 CHICKEN TERIYAKI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            23
3.	 SHRIMP TERIYAKI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             24
4.	 HOUSE TERIYAKI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              33
	 Shrimp, chicken, beef
5.	 SALMON TERIYAKI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            24
6.	 FILET MIGNON TERIYAKI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       30

Noodles
1.	 YAKI UDON OR SOBA NOODLE 

VEGETABLE: 18 | CHICKEN: 19
SHRIMP: 20 | BEEF: 21

2.	 HOUSE YAKI UDON OR SOBA. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   22
	 With chicken, beef, shrimp and vegetables
3.	 NABE YAKI UDON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             22
	 Shrimp, scallops, clams, chicken and egg 
4.	 CHICKEN UDON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               19
	 Japanese udon noodles in broth with chicken
5.	 BEEF UDON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 21
6.	 SHRIMP UDON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                20
7.	 SEAFOOD UDON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              24
	 Shrimp, scallops, crabstick, fish cake and vegetable

Poke Bowl

Don Buri

HAWAII BOWL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   26
Salmon, tuna, avocado, mango, salmon roe, oshinko, seaweed salad, green mix 
with a base of  rice
UNAGI BOWL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  21
Slices of  eel, avocado, seaweed salad, tempura asparagus,  mango, spicy kani, 
green mix with a base of  rice
SALMON BOWL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 19
Salmon, edamame, cucumbers, onions, seaweed salad, avocado and oshinko with 
a base of  rice
SPICY TUNA BOWL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               20
Chunks of  tuna, avocado, cucumbers, spicy mayo, scallions and mixed greens with 
a base of  rice

1.	 OYAKO DON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 18
	 White meat chicken with egg and vegetables, tempura sauce,  
	 bonito flakes over rice
2.	 CHICKEN KATSU DON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         19
	 Deep-fried chicken, onion, egg, tempura sauce and bonito flakes,  
	 seaweed, oshinko over rice
3.	 PORK KATSU DON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             20
	 Deep-fried pork, onion, egg, tempura sauce and bonito flakes,  
	 seaweed, oshinko over rice
4.	 GYU DON  Beef, onion, scallions, oshinko over rice. . . . . . . . . . .            19
5.	 UNAGI DON Broiled eel over rice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      26
6.	 SALMON DON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                25
	 Slices of  fresh salmon over seasoned rice
7.	 TEKKA DON Slices of  tuna over seasoned rice. . . . . . . . . . . . .              27
8.	 TRIPLE DON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  25
	 Smoked salmon, eel and tempura soft shell crab over seasoned rice

Can add other proteins for additional charge

Ramen Noodles

TONKOTSU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     19
Pork broth with chashu pork, egg, bamboo shoots, scallions, seaweed, corn, black 
mushrooms, fish cake and bean sprouts
MISO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           19
Miso broth with chashu pork, egg, bamboo shoots, scallions, seaweed, corn, black 
mushrooms, fish cake and bean sprouts
SHOYO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         19
Soy sauce broth with chashu pork, egg, bamboo shoots, scallions, seaweed, corn, 
black mushrooms, fish cake and bean sprouts
VEGETABLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    18
Vegan broth, tofu, bamboo shoots, scallions, seaweed, corn and black mushrooms

Spice upon request 
Extra Chashu +3 | Extra Noodles + 3.5 | Extra Egg +1.5 |  

Extra Bamboo Shoots +1.5 | Extra Black Mushrooms +1. |  
Extra Fish Cake +1 | Extra Spicy +1



Served with miso soup or green salad

Served with miso soup or green salad
1.	 SUSHI LUNCH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              18
	 5 Pcs sushi with tuna roll
2.	 SASHIMI LUNCH. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            19 
	 7 Pcs raw fish

3.	 SUSHI & SASHIMI LUNCH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   23
	 6 Pcs sashimi, 4 pcs sushi with California roll

1.	 TERIYAKI
	 CHICKEN: 18 | SHRIMP: 19 | BEEF: 20 | SALMON: 20
2.	 TEMPURA
	 VEGETABLE: 17 | SHRIMP: 19 | CHICKEN: 19

The FDA advises consuming raw or undercooked meats, poultry,
seafood or eggs increases your risk of  foodborne illness.

Prices subject to change without notice.

Lunch Bento Box

Lunch Platter From Sushi Bar

1. ANY 2 ROLLS  13
2. ANY 3 ROLLS  17

Served with miso soup or green salad
Lunch Roll Special

• CALIFORNIA ROLL

• TUNA ROLL

• ALASKA ROLL

• SALMON ROLL

• PHILLY ROLL

• BBQ SALMON ROLL

• SHRIMP AVOCADO ROLL

• SHRIMP CUCUMBER ROLL

• SHRIMP TEMPURA ROLL

• YELLOWTAIL ROLL

• BOSTON ROLL

• TUNA MANGO ROLL

• SALMON MANGO ROLL

• SPICY CRAB CRUNCHY ROLL

• SPICY SHRIMP CRUNCHY ROLL

• SPICY CALIFORNIA ROLL

• SPICY SALMON CRUNCHY ROLL

• SPICY TUNA CRUNCHY ROLL

• SPICY WHITE TUNA ROLL

• YELLOWTAIL JALAPEÑO ROLL

• SALMON SKIN ROLL

• VEGETABLE ROLL

• CUCUMBER ROLL

• SWEET POTATO ROLL

• SEAWEED SALAD ROLL

• AVOCADO & CUCUMBER ROLL

• AVOCADO ROLL

• ASPARAGUS ROLL

• EEL AVOCADO ROLL

• EEL CUCUMBER ROLL

• SALMON AVOCADO

• TUNA AVOCADO

• MANGO AVOCADO
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Katsu Curry Katsu
PORK KATSU. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    20
Panko breaded cutlet with tangy katsu sauce
CHICKEN KATSU. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 20
Panko breaded cutlet with tangy katsu sauce

CURRY CHICKEN KATSU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          20
Fried panko breaded chicken cutlet with mild japanese curry, japanese pickles and 
steam white rice
CURRY SHRIMP KATSU. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           20
Tempura shrimp with mild japanese curry, japanese pickles and steam white rice
CURRY PORK KATSU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             20
Fried panko breaded pork cutlet with mild japanese curry, japanese pickles and 
steam white rice

Served with miso soup, white rice and green salad Served with miso soup, white rice and green salad


