
Prix nets en euro

La Rose			   12
Biscuit pistache, compotée de fruits rouges, mousse légère

Pistachio sponge, red berry compote, light mousse

Passion Matcha		  12
Pâte sablée pur beurre, dacquoise coco, crémeux matcha, mousse ananas yuzu, 

glaçage coco

Butter shortcrust, coconut dacquoise, matcha cream, pineapple yuzu mousse, coconut glaze

Boule glacée Litchi Framboise		  15
Lychee & raspberry ice cream sphere

Profiterole géante, coulis chocolat      	 12
Giant profiterole, chocolate sauce

Tiramisu maison     	 12
Home made Tiramisu

Éclair géant au chocolat (à partager)  	  24
Giant chocolate éclair (to share)

DESSERTS

FRUITS FRAIS
Assiette de pastèque	 15
Watermelon plate

Assiette de melon	 15
Melon plate

Assiette melon & pastèque	 16
Melon & watermelon plate

Assiette de fruits frais	 26
Fresh fruit platter



Pot de glace GROM (120ml)	 9,50
GROM ice cream cup (120 ml)

Parfum au choix :

Chocolat / Chocolate

Vanille / Vanilla

Pistache / Pistachio

Mangue / Mango

Noisette / Hazelnut

Citron / Lemon

Fraise / Strawberry

GLACES

BÂTONNETS GLACÉS ARTISANAUX
Artisanal ice pops

Jolie Fraise	 6,50
Sorbet plein fruit à la fraise

Strawberry sorbet

Exotique	 6,50
Sorbet mangue, fruit de la passion, gingembre

Mango, passion fruit, ginger sorbet

Comme un smoothie	 6,50
Sorbet mangue, banane, pomme

Mango, banana, apple sorbet

Désaltérante	 6,50
Sorbet citron, concombre, menthe

Lemon, cucumber, mint sorbet

BÂTONNETS GLACÉS 
ARTISANAUX – CRÈME GLACÉE

Artisanal ice pops – ice cream

Fleur d’Orient		  6,50
Crème glacée à la fleur d’oranger, éclats de pistache

Orange blossom ice cream, pistachio

Toxicoco 		  6,50
Glace végétale à la noix de coco

Plant-based coconut ice cream

Choco Craquante 	 6,50
Crème glacée chocolat au lait, amandes caramélisées

Milk chocolate ice cream, caramelized almonds

Vahiné	 6,50
Crème glacée à la vanille de Madagascar

Madagascar vanilla ice cream


